BergHOFF gill

Navod k instalaci a pouziti

Keramicka zahradni udirna a gril 16”

Cislo vyrobku: 2415706: Bluestone grey

Potrebné naradi (soucasti baleni)

Navod k pouziti — Uschovejte pro pozdéjsi potiebu

DULEZITE UPOZORNENI — Pred pouZitim odstrafite véechny obalové materialy, ale uschovejte bezpe&nostni pokyny.
Tyto pokyny jsou soucasti vyrobku.

Seznamte se se vSemi bezpe€nostnimi upozornénimi, ktera jsou uvedena v téchto pokynech.

Prectéte si vSechny pokyny a uschovejte je pro pozdéjsi potfebu.

Tyto pokyny doporu€ujeme uschovat spole¢né s vyrobkem.

Tento vyrobek je uréen POUZE pro domaci pouziti a nemél by byt pouZzit ke komer&nim, profesionalnim nebo
smluvnim ucellim.
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Pokyny pro udrzbu a bezpecné pouzivani

VAS KERAMICKY GRIL

Keramické grily jsou mimofadné vSestranné. Mizete v nich grilovat i udit. Diky jejich vlastnostem zajiStujicim vynikajici zadrzovani tepla
Ize pfesnou regulaci proudéni vzduchu skrze horni a spodni ventilaéni otvory dosahnout a udrzovat velmi vysoké teploty. Vysoké teploty
jsou idealni pro rychlou pfipravu burgert a uzenin, zatimco nizké teploty skvéle poslouzi pfi del$im peceni masa. Zkuste k dfevénému
uhli pfidat dfrevéné tfisky nebo kombinovat rlizné aromatické tfisky, aby bylo vaSe maso jesté chutnégjsi.

A VAROVANI - POZOR!

* Tento vyrobek je uréen POUZE K VENKOVNIMU POUZITi. NEPOUZIVEJTE jej v interiérech.

« VAROVANI! Udrzujte déti a domaci mazliéky v bezpeéné vzdalenosti od vyrobku.

* NIKDY nenechavejte horici ohen bez dozoru.

« NEBEZPECI otravy oxidem uhelnatym — NIKDY nezapalujte ve vyrobku ohefi ani nenechavejte jej doutnat nebo
chladnout v uzavieném prostoru.

 NEPOUZIVEJTE vyrobek ve stanu, karavanu, auté, sklepé, byté nebo lodi.

« NEPOUZIVEJTE vyrobek pod markyzami, sluneéniky nebo altany.

« NEBEZPECi POZARU - Béhem pouzivani vyrobku se mohou tvofit zhavé uhliky.

« VAROVANI! NEPOUZIVEJTE lih, benzin, naplii do zapalovaéi, alkohol nebo jiné chemikalie k zapalovani nebo
opétovnému zapalovani ohné ve vyrobku! Pouzivejte pouze zapalovace vyhovujici normé EN1860-3!

* Dlrazné doporucujeme, abyste ve vasem keramickém grilu pouzivali kusové dievéné uhli. Hofi déle a produkuje méné
popela, ktery miize omezovat proudéni vzduchu.

* Ve vyrobku NEPOUZIVEJTE uhli.

« DULEZITE UPOZORNEN:I: Pfi otevirani vika pfi vysokych teplotach je nezbytné viko jen mirné nadzvednout, aby vzduch
mohl pomalu a bezpe¢né vniknout dovnitf, zabranite tak zpétnému tahu ohné nebo vzplanuti, které mohou vyustit ve
zranéni.

* VZDY dodrzujte INFORMACE O PRIPRAVE POTRAVIN, které jsou uvedeny na str. 4 tohoto navodu k pouziti.

« NEPOUZIVEJTE keramicky gril na palubach ani jinych hoflavych povrsich, jako je sucha trava, dievéné trisky, listy nebo
dekoracéni kuira.

 Zajistéte, aby byl keramicky gril umistén ve vzdalenosti alespon 2 metri od horlavych predméta.

« NEPOUZIVEJTE tento keramicky gril jako pec.

« VAROVANI! Tento vyrobek se velmi zahieje, proto jej béhem pouzivani NEPREMISTUJTE.

* VZDY POUZIVEJTE tepelné odolné rukavice, zejména pfi manipulaci s ventilaénimi otvory, horkou keramikou nebo
pecici plochou.

* Pred premisténim nebo uskladnénim jednotky ji vzdy nejprve nechte zcela vychladnout.

* Pred pouzitim jednotky vzdy zkontrolujte, zda nenese znamky opotrebeni nebo neni poskozena, a v pfipadé potreby ji
vyménte.

* Pri otevirani a zavirani keramického krytu bud'te opatrni. Kryt nikdy nenechte spadnou, ale po celou dobu jej drzte a
zcela zavrete!

* Pfed pouzitim je nutné gril nainstalovat na bezpe€né rovné zakladné!

PRIPRAVA KERAMICKEHO GRILU

* Na okraj téla a vika grilu je naneseno ¢erné plsténé tésnéni, které zvysuje vzduchotésnost okraje. Toto ¢erné plsténé
tésnéni se nesmi odstranovat a béhem pouzivani vyrobku musi zlistat na svém misté.

* Chcete-li rozdélat ohen, na rost topenisté (3) v zakladné keramického grilu polozte zmackané noviny a nékolik
podpalovacich kostek nebo pevnych podpalovacii. Nasledné na noviny nasypte 2 az 3 hrsti kusového drevéného uhli.

» NEPOUZIVEJTE lih, benzin, naplii do zapalovaé, alkohol nebo jiné chemikalie k zapalovani nebo opétovnému
zapalovani ohné ve vyrobku.

» Oteviete spodni ventilaéni otvor a pomoci plynového zapalovac¢e nebo bezpe€nostnich zapalek zapalte noviny.

* NEPREPLNUJTE jednotku palivem — pfili$ silny oheit mize keramicky gril poskodit.

* Nechte ohen horet, dokud neshofi a nevyhasne vSechno palivo.

* Pokud jsou prvni plameny pfili§ vysoké, mize dojit k poSkozeni tésniciho krouzku predtim, nez zaéne fadné tésnit.

* Po prvnim pouziti zkontrolujte utazeni vS§ech spojovacich prvki. Kovovy pas spojujici viko se zakladnou se pusobenim
tepla roztahne a muze se uvolnit. Doporucujeme jej zkontrolovat a v pfipadé potieby dotahnout pomoci klice.

* Nyni mtizete vas keramicky gril pouzit.

* Pred kazdym pouzitim grilu poté, co nebyl delSi dobu pouzivan, tento proces zopakuijte.

UHASENI

» Chcete-li ohen uhasit, prestarite pfidavat palivo a zaviete vSechny ventilacni otvory a viko — ohen pfirozené vyhasne.

e Uhliky NEHASTE vodou, v opaéném pfipadé mlzete keramicky gril poskodit.
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SKLADOVANI

» Pokud keramicky gril nepouzivate a skladujete jej venku, zakryjte zcela vychladly gril vhodnym krytem proti desti.

» Chromovany grilovaci ro§t NEMYJTE v mycce; pouzijte jemny Cistici prostfedek s teplou vodou.

« PFi pouziti keramického grilu zatlacte na obé zajiStovaci kolecka, aby se jednotka b&hem pouzivani nehybala.

» Keramicky gril doporu¢ujeme pres zimu zakryt a uskladnit na suchém misté&, napf. v garazi nebo kuiiné.

« Udrzujte vnitfek keramického grilu suchy!

« Pokud keramicky gril nepouZivate, nechte viko zaviené a ZABRANTE, aby se do grilu dostala voda. Pokud se do keramického
grilu dostane voda nebo vlhkost, miZe proniknout do keramiky a pokud zmrzne, zpUsobit jeji popraskani.

« Pfed sezénnim skladovanim keramického grilu vzdy diikladné vyg&istéte cely jeho vnitrek (POZOR: NEPOUZIVEJTE VODU!) a
odstrante veskery zbyly popel.
Zkontrolujte, Ze vnitfek grilu je suchy. Pfed uskladnénim grilu vycistéte cely jeho vnitfek, zajistite tak jeho spravné fungovani pfi
dal$im pouziti.

» Pokud gril zakryvate, pfilezitostné zkontrolujte, zda se pod krytem nebo uvniti keramického grilu nevytvari vihkost (napf. v
dasledku kondenzace).
Pokud jste keramicky gril delSi dobu nepouzivali nebo jej uskladnili, doporuéujeme v ném nejprve zapalit malé mnozstvi
dfevéného uhli, aby se gril postupné zahfival na teplotu max. 180 °C (350 °F). Timto zpusobem se pomalu spali veskeré zbytky
nebo vlhkost, které se béhem uskladnéni grilu mohly vytvofit. (Viz Pfiprava keramického grilu, str. 2.)

CISTENI

» Keramicky gril je samogistici. Rozpalte jej na 260 °C po dobu 30 minut a gril spali veSkeré zbytky jidla a necistoty.

« K gisténi vnitfku keramického grilu NEPOUZIVEJTE vodu ani jiné Sistici prostfedky. St&ny grilu jsou porézni a absorbuji veskeré

pouzité tekutiny, coz mze zpUsobit popraskani keramického grilu. Pokud se na grilu usadi nadmérné mnozstvi sazi, pfed dal$im

pouzitim grilu odstrarite zbytky uhliku pomoci draténého kartae nebo nastroje pro €isténi popela (neni soucasti dodavky).

 Chcete-li vycistit grily a rosty, vyjméte je z grilu, nechte je zcela vychladnout a nasledné je vycCistéte pomoci neabrazivniho
Cisticiho prostfedku.

* Chcete-li vycistit vnéjSi povrch grilu, nechte jej zcela vychladnout a vycistéte jej pomoci vihkého hadfiku a jemného Eisticiho
prostfedku.

UDRZBA
» Dvakrat ro¢né (v pfipadé potfeby Castéji) utahnéte pas a naolejujte panty.

ZAPALENI, POUZITi A UDRZBA GRILU

» Keramicky gril umistéte na stabilni, plochy, rovny, tepelné odolny a nehoflavy povrch v bezpe€né vzdalenosti od hoflavych
predmétu.

« Zajistéte, aby nad keramickym grilem byl volny prostor o vySce minimalné 2 m a umistéte gril ve vzdalenosti nejméné 2 m od
okolnich predmétu.

* Na okraj téla a vika grilu je naneseno Cerné plsténé tésnéni, které zvySuje vzduchotésnost okraje. Toto €erné plsténé tésnéni se
nesmi odstrafiovat a béhem pouzivani vyrobku musi zlstat na svém misteé.

* Chcete-li rozdélat ohen, na rost topenisté (3) v zakladné keramického grilu polozte zmackané noviny a nékolik podpalovacich
kostek nebo pevnych podpalovacl. Nasledné na noviny nasypte 2 az 3 hrsti kusového dfevéného uhli.

« NEPOUZIVEJTE lih, benzin, alkohol nebo jiné chemikalie k zapalovani nebo op&tovnému zapalovani ohné& ve vyrobku.

* Otevrete spodni ventilaéni otvor a pomoci plynového zapalovace nebo bezpeénostnich zapalek zapalte noviny. Jakmile noviny
zacénou horet, nechte spodni ventilaéni otvor a viko oteviené po dobu cca 10 minut, aby se vytvofila vrstva horkych uhlikd.

« Pfed prvnim opékanim na keramickém grilu nechte dfevéné uhli rozpdlit a Zzhnout po dobu alespori 30 minut.
NEPECTE, dokud se na palivu nevytvofi vrstva popela.

 Jakmile uhli hofi, neprohrabavejte jej ani neotacejte. Bude se tak spalovat rovhomérnéji a efektivnéji.

« Jakmile je gril rozpaleny, pfi manipulaci s horkou keramikou nebo pegicimi povrchy POUZIVEJTE POUZE tepelné& odolné
rukavice.

* NiZe naleznete pokyny k pFipravé potravin v zavislosti na teploté a dobé pfipravy.

POKYNY K PRIPRAVE POTRAVIN PRI NiZKE TEPLOTE

« Zapalte kusové drevéné uhli dle vy$e uvedenych pokynt. Jakmile uhli hoti, NEPROHRABAVEJTE jej a NEHYBEJTE s nim.

* Na cca 10 minut zcela oteviete spodni ventilaéni otvor a viko, aby se vytvofila vrstva horkych uhlika.

« Kontrolujte gril, dokud se nerozpali na poZadovanou teplotu. Viz Pokyny k pfipravé potravin dle teploty na str. 5.

« Zcela zavrete spodni ventilacni otvor, aby gril udrzoval pozadovanou teplotu.

* Nyni mGzete keramicky gril pouzit k pfipravé potravin.

« DULEZITE UPOZORNENI: P¥i otevirani vika pfi vysokych teplotach je nezbytné viko jen mimé nadzvednout, aby vzduch mohl
pomalu a bezpec¢né vniknout dovnitf, zabranite tak zpétnému tahu ohné nebo vzplanuti, které mohou vyustit ve zranéni.
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POKYNY K UZENIi

* Postupujte dle vy$e uvedenych pokynu pro pFipravu potravin pfi nizké teploté.

« Kontrolujte gril, dokud se nerozpali na poZzadovanou teplotu. Viz Pokyny k pfipravé potravin dle teploty na str. 5.

* Nechte spodni ventilacni otvor mirné pootevreny.

« Zavrete horni ventilacni otvor a po nékolik dalSich minut kontrolujte teplotu.

* Nasadte si tepeln& odolné rukavice a na horkém uhli vytvorte kruh z dfevénych tfisek.

* Nyni mGzete keramicky gril pouzit k uzeni.

* TIP: Ponotte difevéné tfisky nebo kuchyriska prkénka na 15 minut do vody, prodlouzite tak proces uzeni.

« DULEZITE UPOZORNENI: Pfi otevirani vika pFi vysokych teplotach je nezbytné viko jen mirné nadzvednout, aby vzduch mohl
pomalu a bezpeéné vniknout dovnitf, zabranite tak zpétnému tahu ohné nebo vzplanuti, které mohou vyustit ve zranéni.

« VZDY dodrzujte INFORMACE O PRIPRAVE POTRAVIN, které jsou uvedeny na str. 4 tohoto navodu k pouZiti.

« Jakmile je gril rozpaleny, pfi manipulaci s horkou keramikou nebo pecéicimi povrchy méjte VZDY nasazené tepelné odolné
rukavice.

POKYNY K PRIPRAVE POTRAVIN PRI VYSOKE TEPLOTE

* Zapalte kusové dfevéné uhli dle pokynd uvedenych na str. 3.

» Zaviete viko a zcela otevfete horni a spodni ventilacni otvory.

 Kontrolujte gril, dokud se nerozpali na pozadovanou teplotu. Viz Pokyny k pfipravé potravin dle teploty na str. 5.

» Zpola uzavfete horni ventilacni otvor a po nékolik dalSich minut kontrolujte teplotu.

* Nyni mGzete keramicky gril pouzit k pfipravé potravin.

- DULEZITE UPOZORNENI: Pfi otevirani vika pfi vysokych teplotach je nezbytné viko jen mirné nadzvednout, aby vzduch mohl
pomalu a bezpec¢né vniknout dovnitf, zabranite tak zpétnému tahu ohné nebo vzplanuti, které mohou vyustit ve zranéni.

+ VZDY dodrzujte INFORMACE O PRIPRAVE POTRAVIN, které jsou uvedeny na této strang.

« Jakmile je gril rozpaleny, pfi manipulaci s horkou keramikou nebo peg&icimi povrchy méjte VZDY nasazené tepelné odolné
rukavice.

INFORMACE O PRIPRAVE POTRAVIN

« NEPECTE, dokud se na palivu nevytvofi vrstva popela.

« P¥i pfipravé potravin v tomto keramickém grilu si pfectéte a dodrzujte uvedené pokyny.

» Pfed a po zachazenim se syrovym masem a pred jidlem si vzdy umyjte ruce.

» Syrové maso vzdy uchovavejte oddélené od vafeného masa a jinych potravin.

 Pfed peCenim zajistéte, aby byly grilovaci plochy a nastroje Cisté a bez zbytk( starych potravin.

« Pii zachazeni s pedenymi a syrovymi potravinami NEPOUZIVEJTE stejné nadobi.

 Pfed konzumaci se ujistéte, Ze jsou potraviny fadné upecené.

* POZOR - Konzumace syrovych nebo nedostate¢né tepelné upravenych potravin mize zplsobit otravu jidlem (napf. kmeny
bakterii, jako jsou E.coli).

» Maso rozfiznéte a ujistéte se, ze je dostatecné propeceno, zabranite tak konzumaci nedope¢eného masa.

* POZOR — Masové stavy dostate¢né upeceného masa by mély byt ¢iré a nemély by v nich byt stopy po rizové/Cervené stavé
nebo barvé masa.

* Velké kusy masa a pe€ené doporucujeme pred grilovanim predvafit.

* Po grilovani vzdy vycistéte grilovaci plochy a nadobi.

DOPLNENI PALIVA

 Pokud jsou ventilaéni otvory uzaviené, keramicky gril zGstane nékolik hodin rozpaleny. Pokud potfebujete grilovat del$i dobu
(napf. pfi grilovani celé pec¢ené nebo pomalém uzeni), mize byt nutné pfidat dfevéné uhli. Jednodus$e pfidejte dfevéné uhli a
pokracujte dle vySe uvedenych pokynu.
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POKYNY K PRIPRAVE POTRAVIN DLE TEPLOTY

Pomalé peceni/ Uzeni (110 °C-135 °C) Horni ventilaéni otvor Spodni ventilaéni otvor
Hovézi hrudi 2 hodiny na 500 g
Trhané veprové 2 hodiny na 500 g “‘
Celé kufe 3-4 hod 'S @ e
Zebirka 3-5 hod -
PecCené 9 a vice hod

Grilovani / Pe¢eni (160 °C-180 °C) Horni ventilaéni otvor  Spodni ventilaéni otvor
Ryba 15-20 min
Veprova panenka 15-30 min
Kousky kurete 30-45 min
Celé kure 1-1,5 hod @C. o)
Jehnécdi kyta 3-4 hod
Krocan 2-4 hod
Sunka 2-5 hod

Prudké opékani (260 °C-370 °C) Horni ventilaéni otvor Spodni ventilaéni otvor
Steak 5-8 min
Veprové kotlety 6-10 min
Burgery 6-10 min . °
Klobasy 6-10 min

Otevieny OZavfeny .
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NAVOD K MONTAZI

KROK 1: Spojte 3 drzaky (polozka 8) a spojovaci kus (polozka 6) pomoci 3 Sroubud (A) s 3 kopulovitymi maticemi (B).

KROK 2: PriSroubujte 3 drzaky (polozka 8) k upevriovacimu krouzku (polozka 9) pomoci 3 Sroubl (A) s 3 kopulovitymi

maticemi (B).
A
® 7
L] §
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KROK 3: Pfipevnéte 2 boc¢ni rukojeti (polozka 7) k vyztuznému kruhu (polozka 9). Zajistéte kazdou bocni rukojet (polozka 7)
pomoci 2 kopulovitych matic (B) a 2 Sroubu (A).
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NAVOD K MONTAZI

r '

KROK 4: Pfipevnéte predni rukojet (polozka 5). Zarovnejte otvory pro Srouby s pfedmontovanymi Srouby na viku.
Zajistéte predni rukojet pomoci 4 pfedmontovanych kopulovitych matic pomoci dodaného klice.

KROK 5: Namontujte horni ventilacni otvor (polozka 10) na horni otvor vika keramického grilu. Pfipevnéte ventilacni otvor

pomoci M4 Sroubt (C), matic (D) a podlozek (E). /O
10
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NAVOD K MONTAZI

I

KROK 6: Do keramického grilu kamado vlozte topenisté (polozka 2), rost topenisté (polozka 3) a grilovaci rost (polozka 4).
Spravné poradi naleznete v nize uvedeném diagramu.
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NAVOD K MONTAZI

-

KROK 7: Umistéte keramicky gril na rdm tak, aby spodni ventilacni otvor sméfoval dopfedu a nachazel se mezi dvéma nohama
ramu, aby bylo mozné ventilacni otvor snadno otevfit a zavfit.

KROK 8: Jakmile je gril bezpe¢né umistén na stojanu, doporu€ujeme na rost polozit vodovahu a zkontrolovat, zda je pecici
plocha dokonale plocha a rovna.

Keramicky gril je nyni pfipraven k pouziti.
Pred pouzitim grilu si pozorné prectéte pokyny tykajici se pripravy grilu.

A 1y ‘/
Nepouzivejte gril ve uzavieném/obytném prostoru, jako jsou domy, stany, karavany, obytné vozy
nebo lodé. Nebezpeci smrtelné otravy oxidem uhelnatym!

1
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ZARUKA:

Tento keramicky gril je dodavan s omezenou dvouletou zarukou na vyrobni vady, a to od data
nakupu a v rozsahu, v jakém pouZziti odpovida soucasnym pokynim k pouziti a udrzbé v tomto
navodu. Uc¢tenka s uvedenym datem nakupu se pocita jako zarucni list.

Tento keramicky gril neni vhodny pro profesionalni pouziti.

Opotfebeni, koroze, deformace a zména barvy dill, které jsou pfimo vystaveny ohni, jsou zcela
bézné, a proto je nikdy nelze v Zadném pfipadé povazovat za vyrobni vady: jedna se o logicky
dusledek jejich pouziti.

Je zcela bézné, Ze rost topenisté (3) a grilovaci rost (4) musi byt po urcité dobé pouZzivani
vymeéneény zakaznikem bez jakékoli zaruky.

Zaruka se nevztahuje na:

e (Keramické) dily poSkozené v dusledku padu, nespravného skladovani, nespravného
pouziti nebo zneuziti.

* Keramické dily poSkozené v disledku vniknuti vody do vnitfni ¢asti grilu.

* Zaruka je podminéna béZnym a rozumnym domacim pouZzitim. Nevztahuje se na nahodné
poSkozeni nebo rozbiti ani na poSkozeni zplsobena prepravou, padem, nespravnou
montazi, nespravnou podporou, extrémnimi povétrnostnimi podminkami nebo pfirodnimi
katastrofami.

 Skrabance, promackliny, odtépky, trhlinky, vyblednuti barvy a drobné kosmetické
praskliny na venkovni glazufe, které nemaji vliv na vykon keramického grilu.

* P¥i bliz§im pohledu se muze zdat, Ze povrch keramického grilu je popraskany. To vSak
NEJSOU praskliny. Jedna se o ,trhlinky*, které jsou zpusobeny odlisnym koeficientem

roztaznosti povrchové upravy glazury a jilu. Rozdil sité ,trhlinek” a

prasklin spocCiva v tom, ze trhlinky nejsou na povrchu pohmatem citit

(pokud po povrchu nepfejizdite nehtem). Pokud je povrch zapraseny

nebo zvétSeny (napf. pomoci lupy), jsou vSak patrnéjsi.

, 1 rhlinky“ se mohou jevit jako nedokonalosti, ale nemaji Zzadny vliv na

zivotnosti vaseho keramického grilu, a proto je nelze reklamovat.

Trhlinky u€inné zvySuji vydrz jednotky.

* Plisen na dfevé a bambusu nebo v disledku nadmérnému vystaveni vihkosti popraskané,
nabobtnalé nebo zdeformované difevo a bambus, pokud si této skute¢nosti nevSimnete
pred prvnim pouzitim.
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